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Ficha de Inscr

As inscri¢des para estas | Jornadas do Medronho do Algarve podem enviar-se directamente paraa APAGARBE-Associagao dos Produtores de
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email; lojamm@sapo.

O custo do almogo e degustacéo é de 30€ -Transferéncia (NIB )0045 7190 40244386613 59

Como Chegar

Monchique

Caldas de Monchique

=2 PARQUE da MINA

N 268

Lagos _ Faro

Portimdo Lagoa Albufeira
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LA Crédito Agricola

ASPAFLOBAL

Jornadas

SMedronho
do AlgarV€

28 marco 14 Monchique
Parque da Mina

Inscrigoes até dia 21 margo: lojamm@sapo.pt

O Medronheiro:
Passado, Presente e Futuro

programa

PURO ALGARVE

www.cm-monchique.pt



[ Jornadas

<Medronho
s Algarve

Decorrerdo em Monchique, no proximo dia 28 de marco, as
| Jornadas do Medronho do Algarve organizadas pela
APAGARBE, Crédito Agricola do Algarve, Confraria do
Medronho "Os Monchiqueiros", ASPAFLOBAL, Camara
Municipal de Monchique e Diregé@o Regional de Agricultura
e PescasdoAlgarve.

Sob 0 signo "passado, presente e futuro”, estas jornadas
algarvias do medronho tém como objectivo principal
colocar em evidéncia a vasta cadeia de valor associada ao
medronheiro, planta arbustiva endémica da zona
mediterranica, de cujo fruto se obtém uma aguardente
Unica em todo o0 mundo fabricada sobretudo na serra de
Monchique e Caldeiréo.

Existem, por outro lado, valores histéricos e patrimoniais
que respeitam a tecnologia de fabrico da aguardente de
medronho e podemos hoje, identificar muitos outros
aproveitamentos do fruto, para além do valor da planta
como ornamental, sendo ao mesmo tempo aquela que
melhor regeneracgéo apresenta na fase do pds-incéndio. A
problematica da comercializagdo também vai estar em
destaque nestas jornadas do medronho que pretendem ir
ao encontro de técnicos, agricultores, estudantes e
potenciais interessados em investir na plantacdo ou
recuperacao de medronhais.

S
=
S
S
=
=
e
o

9h30 -SessdodeAbertura
Dr. Rui André - Ppresidente da Camara Municipal de
Monchique

Eng.° Fernando Severino — DRAPALG - Diregfio
Regional de Agricultura e Pescas doAlgarve

José Paulo Nunes - Presidente da APAGARBE -
Associagcdo de Produtores de Aguardente de Medronho do
BarlaventoAlgarvio

Dr. Fernando Nunes* - Representante da Crédito
AgricoladoAlgarve

Professor Doutor Rui Cabral e Silva*~
Representante Universidade do Algarve/Faculdade de Ciéncia e
Tecnologia (UALG/FCT)

Dr.? Graca Batalim - Gra-Chanceler da Confraria do
Medronho de Monchique “Os Monchiqueiros”

Eng.° Emilio Vidigal - Presidente da ASPAFLOBAL -
Associagédo dos Produtores Florestais do Barlavento Algarvio

Painel | - A importancia histérica do medronho na
Serrade Monchique
Moderador: José Paulo Nunes - APAGARBE
10h20 - Histéria e patriménio na cadeia de valor da
fileirado medronhal

Dr.? Graga Batalim e Mestre Américo Telo -
Confraria do Medronho de Monchique “Os Monchiqueiros” e
APAGARBE

11h00 - Pausa para café

Painelll- O quadro atual da produgao
Moderadora: Eng.? Sandra Guerreiro - Crédito
AgricoladoAlgarve
11h30- Daplantaao fruto, as praticas culturais
Professora Eng.? Justina Franco - IPCESAC -
Escola Superior Agraria de Coimbra
11h50- O Investimento no PRODER noAlgarve -
«O caso do medronheiro»
Eng.° Julio Cabrita - DRAPALG
12h10 - Evolugao da qualidade da aguardente de
medronho na Regiéo
Professora Dr.? Ludovina Galego - UALG/ISE
12h30 - Debate

13h00 - ALMOCO “Sabores de Monchique”

Painel Il - Potencial da producdo e perspetivas
quanto ao seu futuro
Moderador: Eng.° Emilio Vidigal - AsPAFLOBAL
15h00 - Clonagem de plantas selecionadas e a sua
avaliacao de campo

Professora Doutora Filomena Gomes -
IPC/ESAC - Escola Superior Agraria de Coimbra

15h20 - Conservagao do medronho para consumo
emfresco
Professora Doutora Dulce Antunes / Dr.?
Adriana Guerreiro - UALGIFCT

15h40 - A potencialidade como ornamental do
medronheiro

Eng.? Margarida Costa - DRAPALG

16h10- Pausa para café

16h20 - Regeneracdo do medronheiro pés
incéndios
Eng.° Anténio Miranda - ICNF/Departamento de
Conservagéo da Natureza e Florestas doAlgarve

16h40- Como definirumaaguardente de qualidade

Professora Doutora llda Caldeira INIAV - Instituto
Nacional de Investigacdo Agraria e Veterinéria, IP

17h00 - Aimportancia dos produtos locais na
promogao turistica da Regiao
Dr. Desidério Silva - Turismodo Algarve

17h20 - O potencial de desenvolvimento turistico
aplicado ao caso do medronho
Dr.2LilianaAlves, Dr.? Daniela Martins e Eng°
Carlos Albano - vicentina

17h40 - Estruturagao de um produto turisticoem
torno do medronho - pistas para o seu
desenvolvimento
Dr. Nelson Matos - UALG/EGHT

*A confirmar



